PROCEDURA DOTYCZACA DOSTARCZANIA POSILKOW
DO STOLOWKI SZKOtY PODSTAWOWEJ W STUDZIENICACH

CEL PROCEDURY: zapewnienie bezpieczenistwa podczas dostarczania positkdw z kuchni

przedszkolnej do wydawalni positow w szkole

ZAKRES OBOWIAZYWANIA PROCEDURY: dotyczy zasad postepowania pracownikéw Zespotu

Szkolno-Przedszkolnego w Studzienicach.
PODSTAWY PRAWNE:

1. Ustawa z 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.2023.1448 t.j.)

2. Rozporzadzenie (UE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie higieny
srodkow spozywczych (Dz. Urz. WE L 31 z 01.02.2002)

3. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dn. 17 kwietnia 2007r. w sprawie pobierania
i przechowywania préobek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego zamknietego
(DZ.U., nr 80, poz. 545)

ZASADY:

1. Positki przygotowane w kuchni Przedszkola w Studzienicach dostarczane sg do wydawalni
positkdw w Szkole Podstawowej w Studzienicach przez pracownikéw Zespotu Szkolno-
Przedszkolnego w Studzienicach.

2. Od pracownikdéw wymagane jest spetnienie rygoréw sanitarnych zapewniajgcych dzieciom
bezpieczenstwo:

1) posiadanie aktualnych wymaganych przepisami badan profilaktycznych.
2) stosowanie wtasciwej odziezy ochronnej,
3) przestrzeganie zasad higieny osobiste;.

3. Zespot Szkolno-Przedszkolny w Studzienicach gwarantuje, ze poza przestrzeganiem
standardéw higieny i bezpieczeAstwa dotyczacych zywnosci wprowadzita zasady
zobowigzujgce do:

1) przygotowywania positkow tylko przez zdrowych pracownikéw;
2) noszenia przez osoby zajmujgce sie przygotowywaniem zywnosci: jednorazowych
rekawiczek, czepkdw i specjalnych fartuchdéw ochronnych;
3) czyszczenia ptynami dezynfekujgcymi catego sprzetu do przygotowywania zywnosci;
4) posiadania stanowisk do dezynfekgc;ji rak.
4. Pracownicy przewozgcy zywnos¢ wozkiem transportowym przestrzegajg zasad szczegdlnej

ostroznosci podczas dostarczania positkdw:
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1) uzywajg Srodkéw ochrony osobistej, w tym rekawiczek, a w sytuacji zagrozenia
epidemiologicznego takze maseczek,

2) myja i dezynfekujg wozek, ktdrym przewozg zywnosé;

3) ponosza odpowiedzialnosé za to, by positki nie ulegty zanieczyszczeniu.

Positki dla dzieci przewozone sg w odpowiednio przystosowanych pojemnikach

transportowych.

Pracownik pozostawia pojemniki transportowe w miejscu do tego celu wyznaczonym

w wydawalni positkéw w budynku szkoty.

Dostarczone do szkoty positki sg od razu wydawane i spozywane przez uczniéw w stotéwce

szkolnej zgodnie z harmonogramem podczas wyznaczonych przerw obiadowych.

Pracownicy kuchni posiadajgce odpowiednie przeszkolenie i badania lekarskie. wydajg

obiad po wczesniejszym umyciu i nakryciu stolikdw.

Pracownicy kuchni zabezpieczeni w jednorazowe rekawiczki, czepki i specjalne fartuchy

ochronne, otwieraja pojemniki z zywnoscig w rekawiczkach oraz porcjujg positki do

wydania.

Positki s3 podawane w naczyniach wielokrotnego uzytku (talerze, sztuéce, szklanki).

Talerze i sztucce oraz inny sprzet uzywany do wydawania positkdw sg kazdorazowo myte

i poddawane procesowi wyparzania w zmywarce w temp 90° w zmywalni w szkole.

Pojemniki uzywane do transportu zywnosci sg myte w zmywalni w szkole

i dostarczane do kuchni w przedszkolu.

Pracownicy zobowigzani sg do eliminowanie w procesu przygotowania i wydawania

positkdw wszystkich przypadkowych zdarzen lub nieprawidtowosci, ktére mogtyby

w konsekwencji doprowadzi¢ do ujemnych skutkéw dla zdrowia dzieci.

SPOSOB PREZENTACJI PROCEDURY:

1.
2.

Umieszczenie tresci dokumentu na stronie internetowej szkoty

Zapoznanie pracownikéw z trescig procedury.

Procedura obowigzuje od 12 lutego 2024r



