
Właściwości białek-cd. 

Białko jaja kurzego z wodą tworzy koloid (zol), który wykazuje efekt Tyndalla (rozpraszanie światła). 

 

 

 

 
 

 

 

Zobacz filmik dotyczący właściwości białek: 

https://www.youtube.com/watch?v=3f0GrTdWyrQ 

https://www.youtube.com/watch?v=3f0GrTdWyrQ

